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Malze
Kek icin Krema icin
Burdenno Limonlu Créeme Bourbonessa
Hashagh Kek Miksi.......... 1000 g Pasta Kremasi.................... 1000 g
Y\ Z: T RN 250 g Su 2000 g
YUMUA oo 3509 Whiplio Sivi Santi............ 1000 g
Su 145 g
Sos igin
Sut 1000 g
Whiplio Sivi Santti............ 1000 g
Hazirl

Kek icin tiim malzemeler diiz palet aparati ile mikserde 4 dakika orta hizda
karistirihr. Karigim 800 g'lik baklava tepsisine dokdilr ve 165 °C'de yaklasik
35 dakika pisirilir.

Pisen kek ortadan ikiye kesilir. St ve Whiplio Sivi Santi karistirilarak sos
hazirlanir. Kekin alt kati tepsiye yerlestirilir ve sos ile islatilir. Uzerine
yaklagik 1cm kalinliginda hazirlanan krema yayilir. ikinci kek kati Gizerine
yerlestirilir ve tekrar sos ile islatilir.

Kekten kalan parcalar kininti haline getirilerek tst ytizeye serpistirilir. Uriin
+4 °C dolapta en az 2 saat dinlendirildikten sonra servise hazir hale getirilir.

T_rilege

Malze
Kek icin Sos icin
Burdenno Sat 1000 g
Trilege Miksi...................... 1000 g Whiplio Sivi Santi............. 1000 g
Yumurta.....ecseeee, 5009 .
Su 100 g Ust siisleme igin
Paletta Nova Karamel &
Paletta Nova Frambuaz
Jole 250 g
Hazirl

Tum kek malzemeleri mikser haznesine alinir. Cirpma teli ile 6nce distk
devirde 30 saniye karistirilir, ardindan yiiksek devirde yaklasik 5 dakika
cirpilir. Hazirlanan karisim 800 g'lik baklava tepsisine dékiilir. Onceden 165
°C'ye isitilmis firinda 30-35 dakika pisirilir.

Pisen kek oda sicakliginda 30 dakika dinlendirilir. Bu sirada stit ve Whiplio
Sivi Santi kanistirilir. Hazirlanan sos kekin tizerine esit sekilde dokdilir. Uriin
+4 °C dolapta en az 2 saat dinlendirilir. Dinlendirme sonrasi lizeri Paletta
Nova Karamel ve Paletta Frambuaz J6le ile stslenerek servise sunulur.
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Limonlu Kup
Malzemel
Kek icin Krema icin
Fantasy Line Limon Z:esto Pasta Kremasi......... 200 g
Kek Miksi. 1000 g sat 5009
YUMUMA oo 350 g Whiplio Sivi Santti.............. 3009
SIVIYAG v 150 g Siisleme icin
Su 250 .

Presta Limon............... 250 ¢g
Hazirlani

Kek icin tim malzemeler mikser haznesine alinir ve palet aparati ile 4 dakika
orta hizda karistirilir. Hazirlanan karisim 1000 g'lik baklava tepsisine dokaildr.
Onceden isitilmis 165 °C firnda 40-45 dakika pisirilir.

Krema icin stt kaynatilir. Kaynama noktasina geldikten sonra Zesto Pasta
Kremasi ilave edilir ve ¢irpma teli ile karistirilarak 1-2 dakika daha pisirilir.
Ocaktan alinan krema sogumaya birakilir. Soguduktan sonra Whiplio Sivi
Santi eklenir ve diistik devirde karistirilir.

Pisen kek kap 6lgilerinde porsiyonlanir. Krema ile katmanlanarak
hazirlanir ve Presta Limon ile suslenerek servis edilir.

Kat Kat Karamel

Malzemel
Kek igin Krema icin
Toffee Line Kek Miksi....1000 g Carusto Pasta Kremasi ..1000 g
Yumurta... ..250 g Soguk sit...... ...2500 g
N L7 o 250 g Whiplio Sivi Santti............ 5009
2

Su 209 Siisleme icin

Paletta Nova Karamel.....250 g
Hazirlana:

Kek igin tim malzemeler mikser haznesine alinir ve 4 dakika orta hizda
karistirihr. Hazirlanan karisim 1000 g'lik baklava tepsisine doklr.
Onceden isitilmig 165 °C firinda 40-45 dakika pisirilir.

Krema icin tim malzemeler ¢irpma teli ile yaklasik 3 dakika cirpilir ve
purlzsiz bir kivam elde edilir. Pisen kek katmanlara ayrilir. Katlar arasina
hazirlanan krema surdlerek Griin olusturulur.

Uriiniin Gizeri Paletta Nova Karamel ile siislenerek servis edilir.

gbzeli Pogaca

Malzemel

Brotland Akdeniz

Sebzeli Ekmek Miks ........ 500¢g Seker 60 g
Bugday Unu....c.cccoomeereeerrenreens 500¢g Margarin.......cenes 500 g
Yas Maya.....coeervnneeeneeerinenes 30g YUMUA oo 180 g
Tuz 109 Su 2009
Hazirlan:

Tim malzemeler mikser haznesine alinir. Once diisiik devirde 4 dakika,
ardindan yiksek devirde 6 dakika yogrulur. Yogurma isleminin ardindan
hamur 20 dakika dinlendirilir.

Dinlenen hamur esit pargalara bollinir ve istenilen sekilde sekillendirilir.
Hazirlanan parcalar firin tepsisine alinir ve her bir parganin igine 6nceden
hazirlanmis peynirli harg eklenir.

Uriinler 25 °C sicaklikta ve %60 bagdil nem ortaminda 40-50 dakika
mayalandirilir. Mayalanma sonrasi izerlerine yumurta sarisi stirtilir.
Onceden isitilmig, buharsiz 175 °C firinda yaklasik 18 dakika pisirilerek
servise hazir hale getirilir.



