Burdenno
Mereng

toz karisimi




Breton:

Tereyag (Yumusak) 200 gr
Yumurta 200 gr
Seker 200 gr
Un 150 gr
Mus:

Zeesan Neutral 100 gr
Presta Limon Dolgu Kremasi 100 gr
Presta Cream Dolgu Kremasi 100 gr
Whiplio Sivi Santi (Cirpilmis) 250 gr
Su 100 gr
Mereng:

Burdenno Mereng Toz Karisimi 150 gr
Su £S5 agr
Dekorasyon:

Mereng Damlalan

Hazirlanisi
Breton: Tiim malzemeler mikser haznesine ile silikon kaliplara sikilir ve bretonlar ile
koyulur, palet yardimi ile 4 dk. orta devirde birlestirilerek dondurucuda bekletilir.

karistinlir. Karisim santi torbasi yardimi
ile mono ¢emberleri 2 cm yiiksekliginde
dolduracak sekilde sikilir ve 170°C
konveksiyonel firnda 25-30 dk. pisirilir.

Mereng: Mikser haznesine 6nce su sonra
Burdenno Mereng toz karisimi eklenir. 30
sn. yavas hizda, iirlin kabarana kadar (min. 5
dakika) yiiksek hizda tel ile kanstinlhr.

Mus: Zeesan Neutral ve su karistirilir. Presta
Limon ve Presta Cream dolgu kremalari
eklenerek cirpilmis Whiplio sivi santi ile
karistinlir. Karisim santi torbasi yardimi

Birlestirme: Dondurucudan donmus pastalar
¢ikarilir ve cirpilan mereng karisimina batirihir.

Pirmuz yardimi ile yakilir ve mereng damlalar
ile dekorasyon tamamlanir.
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Mereng Damlalan

Malzemeler

Burdenno Mereng Toz Karisimi

Su

Hazirlamisi

Mikser haznesine ¢
30 sn




Paviova

Malzemeler

Burdenno Mereng Toz Karisimi 100 gr
Su 50 gr

Zesto Pasta Kremasi 100 gr
Frutafill Cilek Meyve Dolgusu 50 gr
Sut 250 gr

Dekorasyon:

Mont Blanc Erimeyen Pudra Sekeri
Cilek
Kivi

Hazirlamigi

Mereng: Biitiin malzemeler miksere koyulup 30 sn. yavas
hizda, iirlin kabarana kadar (min. 5 dakika) yiiksek hizda
arpilir. istenilen biiytiklikteki pavlova icin kalip yardimi ile
yagl kagida daire cizilir. Cizilen cemberin disina tasmayacak
sekilde dag gorintist verilerek mereng sikilir ve 90°C
konveksiyonel firnda 120 dk. pisirilir.

Krema: Siit ocakta kaynatilir ve kaynamis siit icerisine Zesto
Pasta Kremasi ilave edilerek 3 dk. boyunca ocakta kaynatilir.
Uzeri hava almayacak sekilde streg film ile kapatilarak
+4°C'de en az 3 saat sogumaya birakilir. Soguyan krema
mikserde 3 dk. hizli devirde karistirilir.

Birlestirme: Pisen merengin ortasina frutafill cilek meyve
dolgusu sikilir ve hazirlanan krema santi torbasi yardimi ile
tzerine sikilir. Cilek, kivi parcalar ve mont blanc erimeyen
pudra sekeri ile dekorasyon tamamlanir.




Noel Cake

Malzemeler Hazirlanisi

Kek: Kek: Su ve Burdenno Mereng toz karisimi mikser haznesine

Burdenno Mereng Toz Karigimi 1000 gr koyulur, cirpma teli yardimi ile 30 sn. yavas, 8 dk. hizl devirde

Bitter Kuvartiir Rende 100 gr karistinhr. Rendelenmis bitter kuvartiir ve un eklenerek spatula

S 500 gr yardimi ile karistinhr. 40x60°Iik firin tepsisine silpat koyularak

Un 60 gr karisim palet yardimi ile esit sekilde silpatin Gzerine yayilir. 175°C
konveksiyonel firinda 15 dk. pisirilir.

Krema: Krema: Tiim malzemeler mikser haznesine koyulur, ¢cirpma teli

Carusto Pasta Kremasi 100 gr yardimi ile 30 sn. yavas, Uriin kabarana kadar (min. 5 dakika) hizli

Cremti Sekersiz Sivi Santi 100 gr devirde karistirihr. +4°C dolapta 30 dk. dinlendirilir.

Su 250 agr

Dekorasyon:

Mereng Damlalari
Toz Kakao

Mont Blanc Erimeyen Pudra Sekeri

Birlestirme: Pisen ve soguyan kek ters cevirilip silpat cikarilir ve
dolapta dinlenen krema esit sekilde siirtilerek rulo halinde sarilir.
Mereng damlalan ve cilek ile siislenir. Toz kakao ve mont blanc
erimeyen pudra sekeri elenerek dekorasyon tamamlanir.
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Keklerde, marshmellow Siislemelerde
yapiminda ve beze kullanilabilir
yapiminda kullamilabilir
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Sadece su ilavesi ile Donmaya ve ¢oziinmeye
hazirlanir dayanikls

Burdenno mereng uygulama recetesi

Malzemeler Hazirlanisi

Mikser haznesine énce su sonra Burdenno Mereng toz karisimi
eklenir. 30 sn. yavas hizda, (irtin kabarana kadar (min. 5 dakika)
yliksek hizda tel ile karistinlir. 90°C de 70 dk. pisirilir. Pisme slresi
triin gramajina gore degisiklik gosterebilir.

Burdenno Mereng Toz Karisimi
Su
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