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Coconut
Filling




Coco

Malzemeler
Coconut Filling Toz Karigim 750 gr
CEEEm
Su 300 gr Firin
Sicakhgi
Hazirlanisi W 160 °C

Mikser haznesine 6nce su sonra coconut
filling toz karisimi eklenerek palet yardimi ile
30 saniye yavas, 3 dakika orta hizda karistirhr.
Yildiz duy takili skma torbasinin icerisine
dolgu dokaulir ve sekil vererek tepsilere sikilir.
160°C firinda 15 dakika pisirilir.

Firin

"\ Stiresi
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Malzemeler

Coconut Filling Toz Karisim
Cremti Sekersiz Sivi Santi
Un

Margarin

Pudra Sekeri

Yumurta

Kabartma Tozu

Tuz

Hazirlanisi

Hamur i¢in; Un, margarin, yumurta, tuz, pudra
sekeri ve kabartma tozu mikserde hamur kivamina
gelene kadar karistirilir ve ceviz biyikliginde
yuvarlak bezeler halinde esit parcalara bolundr.

Dolgu icin; Mikser haznesine coconut fiiling toz
karisim ve Cremti sekersiz sivi santi eklenerek
palet yardimi ile 30 saniye yavas, 3 dakika orta
devirde karistinihir. Esit parcalara boliinen hamurlar
merdane yardimi ile agilarak igerisine 30 ile 40 gr
arasinda hazirlanan Coconut Fiiling dolgu koyulur
ve kapatilir. Tepsilere dizilen kurabiyeler 170 °C
firnda 22 dakika pisirilir.

Coco Choco

Malzemeler

Coconut Filling Toz Karisim 750 gr
Cremti Sekersiz Sivi Santi 375 gr
Bitter Kuvertur Cikolata 750 gr

Hazirlanisi

Coconut Fiiling toz karisim ve Cremti sekersiz sivi
santi palet yardimi ile mikserde 30 saniye yavas,
3 dakika orta devirde karistirilip kare seklindeki
kaliplara koyulur ve sogutucuda 40 dakika
bekletilir. Soguyan karisim kare dilimlere bélintp
temperlenmis cikolata ile kaplanir.




Gercek
hindistan cevizi
parcacikl
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Sadece su ilave ederek Donmaya ve ¢bziinmeye Coco, dolgulu cikolata,

lalevdlalelalls dayaniklidir kurabiye, kek icerisinde
dolgu olarak kullanilabilir

Ylksek oranda hindistan Presta dolgu kremalari dﬁklhdﬁj
cevizi parcalari sayesinde veya ganajlar ile

yogun bir tada sahiptir karigtirilarak farkls tatlar k u ' ' a n ’ m a
elde edilebilir
hazir
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