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Herkes degisiyor, biz de degisiyor ve gelisiyoruz. Zeelandia
olarak degisen ihtiyaclarinizi gértyor ve bu cagriya yepyeni,
ilham verici vegan serimiz V-GO! ile cevap veriyoruz.

Bugliniin, vegan olsun ya da olmasin, sonsuza dek degismek
icin bir firsat olduguna inaniyoruz.

Herkes icin, gezegen i¢in ve sizin icin daha iyi...
Yeni nesil pastacilik Grtnleri ile her zamanki gibi lezzetli...
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GUnumUzin en ¢ok tercih edilen pastacilik
uygulamalari igin gelistirdigimiz V-GO! serimiz ile
vegan urunler ve uygulama onerilerimizi sizlerle
bulusturuyoruz.

V-GO! vegan pastacilik konsepti

Lezzetten 6dun vermeden vegan alternatifler
yaratabilmek ve

Vegan dunyasina V-GO! pastacilik ¢coztimleri
getirmek icin sizlerle.






Tarif 1: Mavi krema

300 g V-GO! Rap Toz Krema
300 g V-GO! Vegan Sivi Santi
100 g Mavi Kelebek Sarmasigi Cayi
1000g Su

Tarif 2: Sade krema:

300 g V-GO! Rap Toz Krema
400 g V-GO! Vegan Sivi Santi
10009 Su

Tarif 3: Crumble:

500 g V-GO! Vero Cake VGN
175 ¢ Vegan Margarin
50 g Seker
50 g Su
Dekorasyon:

Yaban Mersini, Lavanta

vegan
magnolia

Tarif 1:

100 g mavi cay 150 g sicak su ile demlenir. Stiziildlkten sonra,
soguyan cay mikser haznesine aktarilir. Toz krema ve su
eklenerek cirpma teli yardimi ile ¢irpilir. Sivi santi eklenerek
kivami yumusatilir.

Tarif 2:
Toz kremaya su eklenerek ¢irpma teli yardimi piiriazsiiz bir kivam
alincaya kadar ¢irpilir, sivi santi eklenerek kivami yumusatilir.

Tarif 3:

Kek karisimini seker, margarin ve su ile hamur kivamina
gelinceye kadar yogurun. Hamuru merdane yardimi ile 2 cm
inceliginde acip firin tepsisine aktarin.

Pisirme sicakhig: 180°C, 100°C'de (iriin kitir oluncaya
kadar kurutulur.

Pisirme siiresi: 20 dk.



Tarif:

1000g
300 g
100 g
500 g

Kremasi:
200 g
200 g
50 g
400 g

Dekorasyon:

V-GO! Vero Cake VGN
Sivi Yag

Pancar Tozu

Su

V-GO! Rap toz krema
V-GO! Sivi Santi %24
Pancar Tozu

Su

Cilek Dilimleri
File Badem
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Hazirlamisgi:

Kek karigsimina su, yag ve pancar tozunu ekleyin, purlzsiz bir
hamur elde edinceye kadar k palet yardimi ile karistirin. Muffin
kabina 70 gr hamur koyun.

Pisirme sicakhgi: Taban firinda 185 °C
Pisirme siiresi: 30 dk.

Kremasi:

Toz kremaya su ve pancar tozu eklenerek ¢irpma teli yardimi
ile ¢irpilir. Ardindan sivi santi de eklenerek istenilen kivama
gelinceye kadar ¢irpma islemine devam edilir. Sikma torbasi
yardimi ile muffinlerin Gzeri dekore edilir.



Tarif:

10009
200 g
500 g

ic:
100 g

Dekorasyon:

40 g
80 g
40 g

V-GO! Vero Cake VGN
Sivi Yag
Su

Portakal Rendesi

File Badem
Bitter Cikolata
Kuru Portakal

RN

Hazirlamigi:

Kek karisimina, su, sivi yag ve portakal rendesini ilave ederek,
k palet yardimi ile orta hizda 3 dk pirtizstiz bir hamur elde
edinceye kadar karistirin. Tepsideki kek kalibini 400 g hamurla
doldurun.

Pisirme sicakhgs: Taban firinda 185°C, doner firin 160°C.
Pisirme siiresi: 30 dk.

Dekorasyon:
Cikolatayr benmari usuli eritip kekin tzerini kaplayin,
dekorasyon malzemeleri ile stsleyin.

Verim: 4 adet.



Tarif:

1000g V-GO! Vero Cake VGN
350 g Vegan Margarin
100 g Seker
100 g Su
Dekorasyon:

100 g Vegan Bitter Cikolata
50 g Antep Fistigi Parcacigi
10 g Kurutulmus Gl Cayi

amerikan
kurabiyesi

Hazirlamisgi:

Kek karisimini seker, margarin ve su ile hamur kivamina gelinceye
kadar yogurun.Hamuru 15 g'lik parcalara ayirip yuvarlayarak firin
tepsisine dizin.

Pisirme sicakhgs: Katli firin 180 °C, déner firin 160 °C.
Pisirme siiresi: 10-15 dk.

Dekorasyon:
Vegan bitter cikolatayi eritin, kurabiyelerinizi erimis ¢ikolataya
batirnp Gzerini dilediginiz gibi dekore edin.

Verim: 100 adet.



Tarif:

10009
120 g
600 g
4509
600 g
4509
2009

Dekorasyon:

1  Top
150 g

V-GO! Vero Cake VGN
Kakao Tozu

Sivi Yag

Seker

Su

Vegan Bitter Cikolata

ic Ceviz

Vegan Vanilyali Dondurma
Eritilmis Cikolata

vegan=—
brownie

Hazirlamisi:

Purlzsuz bir hamur elde edinceye kadar tim malzemeleri diisiik
hizda k palet kullanarak 4 dk karistirin. Yagli kagit serilmis veya
yaglanmis 35 x 45 cm'lik yiksek kenarli firin tepsisine hamuru
dokin. Soguduktan sonra istediginiz blyukllikte karelere bolin.
Eritilmis bitter cikolata ve dondurmaile servis edin.

Pisirme sicakdhigs: Taban firin 185°C, déner firin 165 °C.

Pisirme siiresi: 45 dk.



Tarif 1:

10009
300 g
500 g

Tarif 2:

200 g
150 g
100 g
15 g
500 g

Dekorasyon:

V-GO! Vero Cake VGN
Sivi Yag
Su

V-GO! Rap Krema

V-GO! Vegan Sivi Santi %24
Toz antep fistig

Antep Fistigi Oziiti

Su

Taze Meyve ( Mevsimine Gore)
Frenk Uzimii
Altin Cilek

. vegan
. meyve
» naked
. pasta

Hazirlamisi:

Kek karisimi su ve sivi yag, k palet yardimi ile orta hizda
3 dk homojen bir kivam alincaya kadar karistirin.Tercih
edilen boyuttaki bir cembere dokdin.

Pisirme sicakhgi: 180°C
Pisirme siiresi: 35 dk.

Kremasi:

Su ve toz krema karisimi homojen bir kivam alincaya kadar
yaklasik 4 dk ¢cirpma teli yardimi ile karistirilir. Sivi santi, antep
fistigi 6zUtl ve toz antep fistigi eklenerek kanistirlir.

Soguyan kek, 4 esit parcaya bollnerek, sivama paleti yardimi
ile krema her kata suriilir, katmanlar olusturulur. istege gére
mevsimsel taze meyveler ile dekore edilebilir.
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