Whippo

Bianca

Santi Toz Karisimi
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Whippo Bianca'nin
kolay surulebilir kivami sivamaya ve pasta
dekorasyonunda kullanmaya uygundur.
Uygulama esnasinda ya da sonrasinda catlama
yapmadigi icin eseriniz hem egsiz lezzetini
hem de ihtisaml goriintiisiinii
uzun sure korur.
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Limonlu
Tart

Hamur

Pudra Sekeri 180 gr
Toz Badem 60 gr
Un 470 gr
Tuz 4 gr
Yumusak Tereyag 240 gr
Yumurta 100 gr
Dekorasyon

Presta Limon Dolgu Kremas
Whippo Bianca Toz Santi

Hazirlanisi

Hamur igin, tim malzemeler yogurulur

ve buzdolabinda 60-90 dakika dinlendirilir.
Dinlenen hamur merdane yardimi ile acilarak
tart kalibina koyulur ve 160°C firinda 20
dakika pisirilir.

Whippo Bianca icin, 2000 gr su (10-15°C)
mikser haznesine koyulup 1000 gr Whippo
Bianca toz santi karisimi eklenir ve ¢irpma
teli yardimi ile 1 dakika dustk-orta, 5 dakika
yuksek hizda cirpilir.

Dekorasyon icin, pisen tartin Gzerine Presta
Limon dolgu kremasi suraldr. Tek kullanimlik
santi torbasi kullanilarak Whippo Bianca toz
santi ile dekore edilir.
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