Zesto
pasta kremasi
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Zestof Milféy Hamuru 500g
Zesto Pasta Kremasi Toz Karisim 500g

™ Sicak Sut 1250g

" . .@i Mont Blanc 100g

' L Cilek

Hazirlamisi

Milfoy katlan

40*60 cm finn tepsisine merdane yardimi ile
milfdy hamurlar agilarak Gzerine mont blanc
erimeyen pudra sekeri elenir.

Konveksiyonel firnda 155°C de 60 dk pisirilir.

Krema
Kaynamis sdt icerisine Zesto miksi ilave edilerek

3 dk boyunca ocakta kaynatilir. Uzeri hava
almayacak sekilde strec film ile kapatilarak +4°C'de
sogumaya birakilir. Sogumus olan karigim mikser
haznesine yerlestirilerek ¢irpma teli ile en hizli
seviyede 2-3 dk(homojen olana kadar) girpilir.

Pisen ve soguyan milfoy katlar esit kare dilimler
halinde kesilir. Pisen ve soguyan krema sikkma
torbasina doldurulur. Ik milféy katinin tizerine

krema seritler halinde sikilir ve Uzerine diger milfoy
kati koyularak islem tekrarlanir. 3. ve son milféy kati
koyularak mont blanc erimeyen pudra sekeri ve
cilek ile dekorasyon tamamlanir.

Malzemeler

Zesto Pasta Kremasi Toz Karisim 1000g zesto
Sicak Sut 25009

Pastorize Sut 500g - . C u p
Kakaolu/Sade Cookie -

Cilek/Yaban Mersini/Mini Papaya
(Tercihe Gore)

Hazirlamis1 4
Krema ¥
2500 g kaynamis sut icerisine Zesto miksi ilave e

edilerek 3 dk boyunca ocakta kaynatilir.
Uzeri hava almayacak sekilde strec film ile
kapatilarak +4°C'de sogumaya birakilir.
Sogumus olan karisim mikser haznesine : f’ £,
yerlestirilerek ¢irpma teli ile en hizli seviyede A ’.:_"E?'T !_‘; '
2-3 dk(homaojen olana kadar) ¢irpilir. <

Pisen ve soduyan kremaya pastorize sut - r
ilave edilerek karistirilip yumusak bir kivam -
elde edilir ve karisim sikma torbasina doldurulur. : o
Kavanozun yan tarafina dilimlenmis cilekler '
dizilir ve tabana parcalanmis cookie ilave edlilir.

Krema sikilarak dekorasyon tamamlanir. ' “
Tercihe gore cilek yerine, yaban mersini

ya da mini papaya kullanilanibilir. My —
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Malzemeler

Kek

Biscamix Sade Pandispanya Miksi
Yumurta

Su

Krema

Zesto Pasta Kremasi Toz Karisim
Sicak Sut

Tereyag

Dekorasyon
Cilek

Frenk Uzimu

Yaban Mersini
Mini Papaya

500 g
3759
759

1000 g
2500 g
250g
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Hazirlamisi

Kek

Tum malzemeler mikser haznesine koyulur, ¢ciroma teli yardimi ile
1dakika yavas, 6 dakika hizli kanstinilir. Karigim cemberlere doldurularak
konveksiyonel firnda 175°C de 35 dakika pisirilir.

Krema

Kaynamis sdt icerisine Zesto miksi ilave edilerek 3 dk boyunca ocakta
kaynatilip tereyag eklenir ve homojen bir sekilde karistinldiktan sonra tzeri
hava almayacak sekilde strec film ile kapatilarak +4°C’'de sogumaya birakilir.

Soguyan pandispanyalar cemberden ¢ikartilarak pandispanya

testeresi yardimi ile her biri 1cm kalinliginda olacak sekilde esit dilimlere
boldnerek patlar olusturulur. Cemberin icerisine taban pati koyulur ve
yanlarina dilimlenmis cilekler dizilir. Pisen ve soguyan Zesto pasta kremasi
mikser haznesine yerlestirilerek cirpma teli ile en hizli seviyede 2-3 dk
(homojen olana kadar) cirpilir. Hazirlanan krema sikma torbasina koyularak
cemberin icerisindeki taban patin Uzerine, cemberin ortasi cukur olacak sekilde
sikilir. Bos birakilan orta kisima dogranmis cilekler koyulur ve tekrar cileklerin
Uzerine krema sikilir. 2. Pat koyulur ve bosluklarin kapanmasi icin yukarndan
hafif bir baski uygulanir. Uzerine Zesto pasta kremasi sikilarak palet yardimi ile
cember hizasinda dtiz bir zemin elde edilir. Meyveler ile dekorasyon tamamlanir.



Lezzetine
doyum olmaz!

Sadece Pismeye 3 dakika pisirilerek
stit ilavesi ile uygun. hazirlanir.
hazirlanir (Geleneksel recete + 15 dakika)

Hazir kremalarin Donmaya ve
kullanildigi ¢ozlinmeye
her yerde kullanilir. dayaniki.

Zesto Uygulama Recetesi

Malzemeler Hazirlanmisi

Zesto Pasta Kremasi Toz Karisimi 1000g Kaynamis sUt icerisine Zesto miksi ilave edilerek 3 dk boyunca

Sicak Sat (100°C) 2500g ocakta kaynatilir. Uzeri hava almayacak sekilde streg film ile kapatilarak
soguyana kadar +4°C'de depolanir. Sogumus olan karisim
mikser haznesine yerlestirilerek cirpma teliile
en hizl seviyede 2-3 dk (homaojen olana kadar) ¢irpilir.
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